
 

 

 

 

 

 

Amuse-Gueule 

シェフのおすすめアミューズ 

 

 

Choice of Appetizer 

アペタイザーを 1 品お選びください 

 

Codfish poché, winter vegetables, Brie de Meaux sauce 

鱈のポッシェと冬野菜 ブリー・ド・モーチーズソース 

 

Marinated Oita Kabosu yellowtail, shrimp tartar, Itoshima herb 

大分県産「かぼすブリ」のマリネ エビのタルタルと糸島産ハーブ 

 

Roast duck breast, orange balsamic sauce, smoked chicken liver, honey and red wine sauce 

鴨胸肉のロースト オレンジバルサミコソース チキン白レバーの燻製 ハニー赤ワインソース 

 

Miyazaki Daiwa Farm "Burrata Cheese" and Fukuoka fruit tomato caprese 

宮崎県ダイワファーム「ブッラータチーズ」と福岡県産フルーツトマトのカプレーゼ 

 

Kyushu winter vegetables salad, warm onion cream dressing 

九州産冬野菜のサラダ 温かいオニオンクリームドレッシング 

 

 

Soup of the Day 

本日のスープ 

 

 

Choice of Main dish 

メインディッシュを 1 品お選びください 

 

 マーケット エフ プリフィックスディナー 

5,372 6,500  

THE MARKET F Prix Fixe Dinner 



 

Stewed Hakata chicken in cream 

はかた地どりのクリーム煮込み 

 

 

Daily catch from fish market, Chef's recommended sauce 

鮮魚市場から仕入れた本日の鮮魚 シェフお勧めソース 

 

 

Grilled Itoshima pork chop, Miyazaki green pepper sauce 

骨付き糸島豚ロースのグリル 宮崎県産青胡椒のポワブルヴェールソース 

 

 



Grilled Australian beef tenderloin, Bordelaise sauce, mashed potatoes 

オーストラリア産牛フィレ肉のグリル ボルドレーズソース マッシュポテト 

 

 

Steamed sustainable lobster, white wine, sauce américaine, grilled vegetable  +1,735（2,100） 

サステナブル・ロブスターの白ワイン蒸し アメリケーヌソース グリルドベジタブル +1,735 (2,100) 

 

 

Red wine-marinated domestic beef cheek steak +1,735 (2,100) 

国産牛ほほ肉の赤ワインマリネのステーキ +1,735（2,100） 

 

 

Imari beef, Sirloin (80g) or Tenderloin (80g) +3,471 (4,200) 

伊万里牛 サーロインまたはフィレ +3,471 (4,200) 

 



 

Sautéed Genkai Sea abalone, abalone liver sauce, butter +6,942 (8,400) 

玄海産鮑のバターソテー 肝ソース +6,942 (8,400) 

 

 

Choice of Dessert 

デザートを 1 品お選びください 

 

Fondant au chocolat, pistachio ice cream, redberries 

フォンダンショコラ ピスタチオアイスクリーム 赤いベリー 

 

Mango coupe, coconut ice cream 

マンゴークープ ココナッツアイスクリーム添え 

 

Fromage Blanc panna cotta, strawberry soup 

フロマージュブランのパンナコッタ 苺のスープ 

 

Baked pear pie, Sudaki sugar ice cream 

温かい洋ナシのパイ、素焚糖のアイスクリーム 

 

Homemade ice cream and sherbet 

自家製アイスクリームとシャーベット 

 

Seasonal fresh fruit platter 

季節のフルーツの盛り合わせ 

 

 

 

 

 

 

For children's main dish, there are three choices: Children's Plate 2,314 (2,800),  

Omelet 1,983 (2,400), and Bolognese 1,983 (2,400). 



お子様用のメインディッシュには、お子様プレート 2,314（2,800）、 

オムライス 1,983（2,400）、ボロネーゼ 1,983（2,400）の 3 種類をご用意しております。 

 

 

 

*Prices in brackets are 10% service charge and 10% tax inclusive. 

※料金はいずれも本体料金（サービス料 10％・消費税 10％込料金）です 

 


